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cool  
drinks 
for 
cool 
people  
 
 
 

a p e r o l  s p r i T z  
APEROL, WEISSWEIN,  
SODA 
9,9 
 

 h u g o  
HOLUNDERSIRUP, 
WEISSWEIN, SODA, 
MINZE 
9,9 
 
 

a p e r o l  
v e n e z i a n o  
APEROL, PROSECCO,  
SODA 
9,9 

 P a o l o  
PINK GRAPEFRUIT, 
WEISSWEIN, SODA, 
LIMETTE 
9,9 
 
 

E x o t i c  F r e s h  
LITCHI, WEISSWEIN, 
SODA, KIRSCHE 
9,9 

 A m b r a t o  T o n i c  
MARTINI AMBRATO, 
TONIC, LIMETTE 
13,9 
 
 

P e t e r s  P o r t  
WHITE PORT, TONIC, 
MINZE, ZITRONE 
13,4 

 A m e r i c a n o  
CAMPARI, MARTINI 
ROSSO, SODA, 
ZITRONE, ORANGE 
14,9 
 
 

M o s c o w  M u l e  
VODKA, GINGER 
BEER, LIME 
14,9 

 h o l y  G i n  T o n i c  
HOLY GIN, FENTIMANS 
TONIC, THYME, LIME 
16,6 
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WEIN 0,125 L 
 
G r ü n e r  V e l t l i n e r  2 0 2 4  
WEINGUT ZIMMERMANN, THEISS ............................ 7,2 
 
C h a r d o n n a y  2 0 2 3  
WEINGUT KOHL, HOHENRUPPERSDORF ................ 7,2 
 
S a u v i g n o n  B l a n c  2 0 2 5  
WEINGUT UNGER, HALBTURN ................................... 7,2 
 
L u g a n a  D O C  2 0 2 4  
BULGARINI, POZZOLENGO, VENETO ....................... 8,2 
 
R o s é  C r o c o d i l e  S t y l e  2 0 2 4  
FAMILIE CASTAN, BAILLARGUES .............................. 7,5 
 
Z w e i g e l t  S e l e c t i o n  2 0 2 2  
WEINGUT SCHINDLER, MÖRBISCH ......................... 7,2 
 
C a b e r n e t  S a u v i g n o n  2 0 2 3  
GERARD BERTRAND, LANGUEDOC ......................... 7,5 
 
M e r l o t  R e s e r v a  2 0 2 2  
WEINGUT MONTES, COLCHAGUA .......................... 8,2 
 
R i o j a  C r i a n z a  2 0 2 0  
EL MESON, OYON .......................................................... 8,2 
 
 
 
 
 
 

PROSECCO | SEKT  
 
G l a s  P r o s e c c o  
BALBINOT 0,1 L ................................................................ 7,1 
 
B r u t  B l a n c  
WEINGUT POLZ 0,1 L .................................................... 9,0 
 
G l a s  C h a m p a g n e r  
TAITTINGER, ÉPERNAY 0,1 L ...................................... 15,7 
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EDELWEISS MUSTS 
 
F r o z e n  G l ü h w e i n  P u n c h  
GLÜHWEIN, RUM, ORANGE,  
ZUCKER, WINTERLICHE GEWÜRZE......................... 14,4 

 
M o s c o w  M u l e  
VODKA, GINGER BEER, LIME .................................... 14,9 

 
L o n d o n  M u l e  
GIN, GINGER BEER, LIME ............................................ 14,9 

 
C o s m o p o l i t a n  
ABSOLUT VODKA, COINTREAU,  
CRANBERRIES, LIMETTE ............................................ 14,9 

 
L i l l e t  W i l d  B e r r y  
LILLET, SCHWEPPES WILD BERRY ........................... 10,9 

 
D a r k ´ n ‘ S t o r m y  
HAVANN CLUB 7, GINGER BEER, LIMETTE ........... 16,9 

 
A m b r a t o  T o n i c  
MARTINI AMBRATO, TONIC, LIMETTE ................... 14,9 
 
 

THE SPOTS 
 
R o s e  R o y a l  
PROSECCO, XUXU, ZITRONE, ZUCKER ................. 12,4 

 
P e t e r ’ s  P o r t  
WEISSER PORTWEIN, TONIC WATER, MINZE ...... 13,4 

 
S c r e w d r i v e r  
VODKA, ORANGENSAFT ........................................ 13,40 

 
A v e r n a  S o u r  
AVERNA, ZITRONE, ZUCKER.................................... 8,90 

 
E s p r e s s o  M a r t i n i  
VODKA, ESPRESSO, KAHLUA ................................... 14,9 
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THE ESSENTIALS 
 
A m e r i c a n o  
CAMPARI, MARTINI ROSSO, DASH SODA ........... 13,9 
 
 
N e g r o n i  
GIN, MARTINI ROSSO, CAMPARI, DASH SODA . 14,9 
 
 
G i n  F i z z  
BOMBAY SAPHIRE GIN, ZITRONE, ZUCKER, 
SODA .............................................................................. 14,9 
 
 
V o d k a  F i z z  
VODKA, ZITRONE, ZUCKER, SODA ......................... 13,9 
 
 
W h i s k e y  S o u r  –  j u s t  r i g h t  
JACK DANIEL’S, ANGUSTURA, ZITRONE, 
ZUCKER .......................................................................... 14,9 
 
 
M o j i t o  
RUM, LIMETTE, MINZE, SODA, ROHRZUCKER...... 14,9 
 
 
C a i p i r i n h a  
CACHACA, LIMETTE, BRAUNER ZUCKER ............. 14,9 
 
 
M a r g a r i t a  
TEQUILA, LIMETTE, COINTREAU .............................. 14,9 
 
 
T e q u i l a  S u n r i s e  
TEQUILA, ZITRONE, ORANGE, GRENADINE .......... 14,9 
 
 
P i n a  C o l a d a  
RUM, KOKOS, ANANAS, ZITRONE, OBERS ........... 14,9 
 
 
B l o o d y  M a r y  
ABSOLUT VODKA, TOMATENSAFT, 
SEASONING .................................................................. 14,9 
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LONGDRINKS 4 CL 
 
 
W h i s k y  C o l a  
JACK DANIELS, COLA ................................................ 10,9 

 
C u b a  L i b r e  
BACARDI, COLA, LIMETTE ........................................ 10,6 

 
W o d k a  O r a n g e / L e m o n  
STOLICHNAYA,  
ORANGENSAFT/BITTER LEMON .............................. 12,7 

 
M a l i b u  O r a n g e  
MALIBU, FRISCHER ORANGENSAFT ....................... 11,9 

 
F l ü g e r l  
ROTER VODKA, RED BULL .......................................... 8,9 

 
J ä g e r  B o m b  
JÄGERMEISTER, RED BULL ......................................... 9,9 

 
 

APERITIF 4 CL 
 
 
S a n d e m a n  S h e r r y  
FINO, MEDIUM ............................................................... 6,9 

 
P o r t w i n e  
PORTO PORCAS WHITE ............................................. 6,9 
TAYLORS RUBY .............................................................. 7,5 
TYLORS VINTAGE PORT ............................................. 9,5 

 
P e r n o d ,  R i c a r d  ................................................... 7,2 
C a m p a r i  S o d a  ................................................... 8,5 
C a m p a r i  O r a n g e  ............................................ 9,5 
M a r t i n i  b i a n c o ,  d r y  &  R o s s o  ............... 7,2 
R i s e r v a  S p e z i a l e   
A m b r a t o  &  R u b i n o  .......................................... 8,1 
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EVERY ONE’S SPRITZ 
 
A p e r o l  S p r i t z  
APEROL, WEISSWEIN, SODA ..................................... 9,9 
 
 
A p e r o l  V e n e z i a n o  
APEROL, PROSECCO, SODA ..................................... 9,9 
 
 
H u g o  
HOLUNDERSIRUP, WEISSWEIN, SODA, MINZE..... 9,9 
 
 
P a o l o  
PINK GRAPEFRUIT, WEISSWEIN, SODA, LIMETTE 9,9 
 
 
E x o t i c  F r e s h  
LITCHI, WEISSWEIN, SODA, KIRSCHE .................... 9,9 
 
 
L i l l e t  S p r i t z  
LILLET, PROSECCO, SODA  ....................................... 10,9 
 
 

e v e r y  d r i n k   
t e l l s  a  st o r y  :-) 
 
 
 

VIRGIN COCKTAILS 
 
H e r b a l  M o j i t o  
ALMDUDLER, LIMETTE, MINZE ................................... 8,9 

 
 
C o c o  L o c o  
KOKOS, ANANAS, ZITRONE, ZUCKER .................... 8,9 

 
 
K i d s  C o c k t a i l  
ORANGENSAFT, HIMBEERSIRUP, KIRSCHE .......... 6,9 
 



 

I N K L U S I V P R E I S E  I N  €  

 

GIN 4 CL 
 
G r o ß b r i t a n n i e n  
BOMBAY SAPPHIRE .................................................... 10,9 
 

TANQUERAY TEN......................................................... 10,9 
 

HENDRIKS ...................................................................... 10,9 
 

LONDON NO. 1 ............................................................... 11,2 
 

 
Ö s t e r r e i c h  
HOLY GIN ....................................................................... 10,9 

 
D e u t s c h l a n d  
MONKEY 47 GIN .......................................................... 10,9 

 
I t a l i e n  
MALFY GIN ..................................................................... 11,2 

 
S p a n i e n  
GIN MARE ....................................................................... 11,2 

 
 
 
 
 

TONICS 
 
F e v e r  t r e e   
M e d i t e r r a n e a n  T o n i c  0 , 2  l  .................... 5,2 

 
T h o m a s  H e n r y  T o n i c  0 , 2  l  ..................... 4,8 

 
F e n t i m a n s  T o n i c  0 , 2  l  ................................ 5,7 
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VODKA 4 CL 
 
R u s s l a n d  
STOLICHNAYA .............................................................. 9,0 
STOLICHNAYA ELIT .................................................... 22,6 
 
I t a l i e n  
ERISTOFF ROT ............................................................... 8,5 
 
S c h w e d e n  
ABSOLUT ........................................................................ 8,5 
ABSOLUT VANILLA ....................................................... 8,5 
 
F r a n k r e i c h  
GREY GOOSE ................................................................ 12,4 
 
P o l e n  
BELVEDERE .................................................................... 12,4 

 
RUM 4 CL 
 
G u a t e m a l a  
ZACAPA CENTENARIO 23 AÑOS ........................... 13,4 
ZACAPA CENTARIO XO ........................................... 20,9 
 
K u b a  
HAVANA CLUB 7 AÑOS ............................................. 9,5 
 
M a r t i n i q u e  
RUM J.M. XO ................................................................. 11,6 
RUM J.M. CUVÉE 1845............................................... 14,9 
 
M e x i c o  
BACARDI SUPERIOR ..................................................... 7,9 
 
P e r u  
MILLONARIO ................................................................. 13,9 
 
V e n e z u e l a  
DIPLOMATICO .............................................................. 13,4 
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WHISKEY 4 CL 
 

B l e n d e d  S c o t c h  
BALLANTINES.................................................................. 8,2 
CHIVAS REGAL ............................................................. 8,6 
DIMPLE ............................................................................. 8,6 
JOHNNIE WALKER BLACK LABEL ............................. 8,6 
JOHNNIE WALKER BLUE LABEL .............................. 25,7 
 
 

S i n g l e  M a l t  S co t c h  I s l e  o f  S k y e  
TALISKER 10 YEARS OLD .............................................. 9,1 
 
 

I s l a y  
BOWMORE 12 YEARS OLD ........................................... 9,1 
LAGAVULIN 16 YEARS OLD ......................................... 11,1 
 
 

L o w l a n d s  
GLENKINCHIE 12 YEARS OLD ...................................... 9,1 
 
 

H i g h l a n d s  
OBAN 14 YEARS OLD ................................................... 9,6 
DALWHINNIE 15 YEARS OLD ....................................... 9,1 
THE MACALLAN FINE OAK 12 YEARS OLD ............... 9,1 
 
 

S p e y s i d e  
CRAGGAMORE 12 YEARS OLD ................................... 9,1 
 
 

I r i s h  W h i s k e y  
TULLAMORE DEW .......................................................... 8,2 
 
 

C a n a d i a n  W h i s k e y  
CANADIAN CLUB .......................................................... 8,2 
 
 

B o u r b o n  W h i s k e y  
JACK DANIEL’S, FOUR ROSES .................................... 8,1 
 
 

J a p a n e s e  w h i s k e y  
NIKKA PURE MAL BLACK .......................................... 16,8 
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COGNAC, 
WEINBRAND 4 CL 
 
A s b a c h  U r a l t  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .  8 , 6  
V . S . O . P .  C o g n a c  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .  1 0 , 9  
REMY MARTIN 
HENNESSY 
HARDY 
MARTELL 
OTARD 
 
X . O .  C o g n a c  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .  2 6 , 9  
REMY MARTIN 
HENNESSY 
MARTELL 

 

LIKÖRE 4 CL 
 
G r a n d  M a r n i e r  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .  7 , 9  
C o i n t r e a u  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .  7 , 4  
T i a  M a r i a  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .  6 , 9  
D r a m b u i . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .  8 , 9  
B a i l e y s  I r i s h  C r e a m  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .  7 , 4  
S o u t h e r n  C o m f o r t  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .  7 , 9  
A m a r e t t o  d i  S a r o n n o  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .  7 , 4  
L i m o n c e l l o  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .  7 , 1  
S a m b u c a  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .  7 , 1  
L i q o u r  4 3  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .  7 , 1  

 

BITTER 2 CL 
 
R a m a z o t t i  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .  5 , 9  
A v e r n a  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .  5 , 9  
J ä g e r m e i s t e r  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .  5 , 9  
F e r n e t - b r a n c a  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .  5 , 9  
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EDELBRÄNDE 2 CL 
 
D i v e r s e  E d e l b r ä n d e  
HASELNUSS, WILLIAMS, OBSTLER  .......................... 6,5 
 

ZWETSCHKE, MARILLE, ROTE WILLIAMS  ............... 7,4 
 

WALDHIMBEERE, HEIDELBEERE, PFIRSICH ............. 7,4 
 
 
G r a p p a  
NONINO MERLOT .......................................................... 8,2 
 

NONINO CHARDONNAY ............................................. 8,2 
 

NONINO MOSCATO ..................................................... 8,2 
 
 
C a l v a d o s  
PÈRE MAGLOIRE ............................................................ 7,7 
 
 
T e q u i l a  R e p o s a d o  
CLASE AZUL ................................................................... 11,2 

 

BIER 
 
S t i e g l  h e l l  0 , 2  L  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .  4 , 9  
 
S t i e g l  h e l l  0 , 3  L  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .  5 , 9  
 
S t i e g l  h e l l  0 , 5  L  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .  7 , 9  
 
R a d l e r  0 , 3  L  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .  5 , 9  
 
R a d l e r  0 , 5  L  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .  7 , 9  
 
S t i e g l  W e i s s e  0 , 3  L  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .  5 , 9  
 
S t i e g l  W e i s s e  0 , 5  L  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .  7 , 9  
 
S t i e g l  F r e i b i e r   
a l k o h o l f r e i  0 , 5  L  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .  7 , 9  
 
G i p f e l s t ü r m e r  0 , 7 5  L  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .  1 4 , 9  
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ALKOHOLFREI 
 
G a s t e i n e r   
M i n e r a l w a s s e r  0 , 3 3  L  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .  4 , 4  
 
G a s t e i n e r   
M i n e r a l w a s s e r  0 , 7 5  L  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .  7 , 9  
 
C o l a ,  F a n t a ,  S p r i t e  0 , 2  L  . . . . . . . . . . . . . . .  3 , 9  
C o k e  Z e r o  0 , 3 3  L  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .  4 , 6  
 
A l m d u d l e r   
K r ä u t e r l i m o n a d e  0 , 3 5  L  . . . . . . . . . . . . . . . .  5 , 6  
 
F e v e r t r e e  B i t t e r  L e m o n  0 , 2  L  . . . . . . .  5 , 2  
 
F e v e r  t r e e   
M e d i t e r r a n e a n  T o n i c  0 , 2  L  . . . . . . . . . . .  5 , 2  
 
T h o m a s  H e n r y  T o n i c  0 , 2  L  . . . . . . . . . . . .  5 , 2  
 
S c h w e p p e s  W i l d  B e r r y  0 , 2  L  . . . . . . . . .  5 , 2  
 
F e v e r t r e e  G i n g e r  B e e r  0 , 2  L  . . . . . . . . .  5 , 2  
 
R e d  B u l l  0 , 2 5  L . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .  4 , 9  
 
S k i w a s s e r  0 , 2  L  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .  2 , 9  
 
E i s t e e  0 , 2  L  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .  3 , 9  
 
O r a n g e n s a f t  0 , 2  L  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .  4 , 2  
 
O r a n g e n s a f t  0 , 2  L  
F r i s c h  g e p r e s s t  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .  5 , 9  
 
M u l t i v i t a m i n  0 , 2  L  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .  4 , 2  
 
A p f e l  n a t u r t r ü b  0 , 2  L  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .  4 , 2  
 
H o l u n d e r  0 , 2  L  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .  4 , 2  
 
J o h a n n i s b e e r e  0 , 2  L  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .  4 , 2  
 
M a n g o  0 , 2  L  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .  4 , 2  
 
S a f t s c h o r l e  0 , 2  L  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .  3 , 5  
 
S a f t s c h o r l e  0 , 4  L  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .  5 , 9  
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WARME GETRÄNKE  
I ·O  K a f f e e  
 

T a s s e  K a f f e e  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .  4 , 8  
E s p r e s s o  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .  4 , 2  
E s p r e s s o  d o p p e l t  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .  7 , 4  
C a p p u c c i n o  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .  5 , 9  
L a t t e  M a c c i a t o  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .  6 , 2  
I r i s h  C o f f e e  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .  1 1 , 8  
 

H e i ß e  S c h o k o l a d e  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .  5 , 9  
 

G l ü h w e i n  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .  6 , 9  
 
 
 

G l a s  T e e  v o n  d e r  
B i o t e a q u e  T e e m a n u f a k t u r  . . . . . . . . . . .  5 , 1  
 
T e e s  i m  B e u t e l  
 

S c h e n e  L e n i  
WALDFRUCHT/HIMBEERE 
 

S a u b e r e  B ä r b e l  
GRÜNTEE/KRÄUTER 
 

W u i d a  W a s t i  
ROIBOS/ERDBEER/PFEFFER 
 

F r i s c h e  R e s i  
GRÜNTEE/INGER/LIMONE 
 

H i m m l i s c h e  H e l e n a  
KRÄUTERTEE, MARIENDISTEL 
 

N e t t e  N a n i  
PFEFFERMINZE/KRÄUTER 
 
T e e s  l o s e  i m  S i e b  
 

D u f t i g e  I r i s  
BIO WEISSER TEE APRIKOSE-JASMIN 
 

S c h w a r z a  L o u i s  -   
BIO ENGLISH BREAKFAST 
 

S c h w a r z a  B e n i  
BIO EARL GREY 
 

B a s i s c h e  E m m a  
BIO KRAÜTERMISCHUNG 
 

G r e a n a  G u s t l  
BIO GRÜNTEE 1ST GRADE „GUNPOWDER“ 
 

S c h n e e f l o c k e r l  
BIO FRÜCHTETEE ORANGE-ZIMT 
 

G ’ s c h s m i g e  C a m i l a  
BIO KRÄUTERTEE KAMILLENBLÜTEN 
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SNACKS (13:00-18:30) 
 

R i n d e r k r a f t b r ü h e  
MIT FRITTATEN (A,C,L) ................................................ 7,90 
 
 

T o a s t - S a n d w i c h  
KÄSE, SCHNIKEN, POMMES, SALAT (A,G) .......... 19,90 
 
 

F l a m m k u c h e n  
RUCOLA, PARMESAN, 
CHERRYTOMATEN, PROSCIUTTO (A,G,O) .......... 18,90 
 
 

W u r s t - K ä s e - S a l a t  (G,M,O) . . . . . . . . . . . . . . .  16,50 
 
 

C a e s a r - S a l a d  
HÜNCHEN ODER GARNELEN (G,O,R). ................... 23,90 
 
 

C a p r e s e  S a l a t  
MOZZARELLA, TOMATEN (G,O) . . . . . . . . . . . . . . . . . . .  18,90 
 
 
G r i l l w ü r s t c h e n  M i x  
ZWIEBELSAUCE, POMMES, 
BLATTSALAT (F,L,M,O) ............................................... 22,90 
 
 

 
ENGLISH VERSION 

 
A L L E R G E N I N F O R M A T I O N  

A  =  G l u t e n  
B  =  K r e b s t i e r e   
C  =  E i   
D  =  F i s c h  
E  =  E r d n u s s  
F  =  S o j a   
G  =  L a k t o s e  

H  =  S c h a l e n f r ü c h t e  
L  =  S e l l e r i e  
M  =  S e n f  
N  =  S e s a m  
O  =  S u l f i t e  
P  =  L u p i n e n  
R  =  W e i c h t i e r e  

 


